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LE DIRECTEUR GENERAL DE L’OFFICE NATIONAL DE SECURITE
SANITAIRE DES PRODUITS ALIMENTAIRES
A
DESTINATAIRES
(Liste ci-jointe)

Objet : Campagne de sensibilisation aux conditions de vente des viandes rouges dans les
boucheries et des conditions d’approvisionnement de la restauration collective a
caractere commercial en viandes blanches.

Dans le cadre de son plan d’action 2010, I’Office National de Sécurité Sanitaire des
Produis Alimentaires a établi un programme de sensibilisation aux conditions de vente des
viandes rouges dans les boucheries ainsi que les conditions d’approvisionnement des lieux
de restauration collective a caractére commercial en viandes blanches.

Il est a rappeler qu’un produit alimentaire préparé dans un établissement répondant aux
normes requises, peut, en tout moment, devenir malsain, si les conditions de son transport,
de son entreposage et de sa mise en vente ne répondent pas aux exigences hygiéniques
requises. Ce type de produits constitue un risque majeur et permanent pour la santé du
consommateur. Par conséquent, il s’avere indispensable de renforcer le contréle des
produits animaux et d’origine animale en vue de s’assurer de leurs conformités et de retirer
du circuit de commercialisation les produits jugés impropres a la consommation.

De ce fait, il a été décidé de programmer deux campagnes de contrdle, a savoir :

= La sensibilisation des bouchers aux conditions de mise en vente et d’exposition des
viandes rouges dans les boucheries ;

= La vérification des conditions d’approvisionnement des lieux de restauration collective
a caractére commercial en viandes blanches controlées.

Les notes relatives aux deux campagnes ci-jointes, précisent les modalités de leur
exécution.

A cet effet, je vous demande de veillez a I’exécution des dispositions desdites notes. &g,

(Office|National[{deRSccaritefSanitaire,des Produits ﬂlim;ﬁtuires ¢.u|=.u{|§|.\.u°.u gl dalludl aibsgll izl

Avenue Hadj Ahmed Cherkaoui - Agdal - Rabat Lyl = Jlasi = ggliyddl asai alall gla
Tél.: 05 37 68 13 51/06 75 39 94 51 06753994 51 /0537 68 13 51 : clall




Pour exécution :

- Directions Régionales de ’ONSSA : Toutes

- Offices Régionaux de Mise en Valeur Agricole : Tous
- Services Vétérinaires Provinciaux : Tous

- Service vétérinaire des villes de Rabat et Kénitra

Pour information

- ONSSA:
¢ Division de la Santé Animale
¢ Division de Contrdle des Produits Végétaux et d’Origine Végétale
¢ Division de la Pharmacie et des Intrants Vétérinaires
Laboratoires Régionaux d’Analyses et de Recherches vétérinaires : Tous

- Ministére de I’Intérieur )
¢ Direction Générale des Collectivités Locales
* Direction de Coordination des Affaires Economiques

- Ministére du Commerce, de 'Industrie et des Nouvelles technologies
e Direction du Commerce Intérieur

Ministére de la Santé
¢ Direction d’Epidémiologie et de Lutte contre les Maladies

- Ministére du Tourisme et de I’ Artisanat
¢ Direction des entreprises et activités touristiques

Fédération Interprofessionnelle du Secteur Avicole

Fédération Interprofessionnelle des Viandes Rouges #»
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T‘- Office National de Sécurité Sanitaire
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'Date de mise en application : 15 mars 2010
Abroge et remplace g Néant
Date limite de réponse : 15 avril 2010
Durée : 1 mois
Nombre d'annexes : 2

Objet : Note relative a la campagne de sensibilisation et de contrdle des conditions d’approvisionnement
des lieux de restauration collective a caractére commercial en viandes blanches.

Bases légales :

- Dahir portant loi n® 1-75-291 du 8 octobre 1977 édictant des mesures relatives a I’inspection sanitaire et
qualitative des animaux vivants et des denrées animales et d’origine animale et son décret d’application.

- Loi n® 49/99 relative a la protection sanitaire des élevages avicoles, au contrdle de la production et la
commercialisation des produits avicoles et ses textes d’application.

- La note de service n® 5300 bis du 29-11-85 relative a I’approvisionnement des collectivités en viandes
blanches

Résumé : Cette note détaille les modalités d’exécution de la campagne de contrdle des lieux de
restauration collective & caractére commercial pour le respect des conditions de leur approvisionnement

en viandes blanches.

Mots-clés : Sensibilisation -Controle - Restauration collective - Commerciale - Viandes blanches

Destinataires

Pour exécution : Pour information :

- Directions Régionales de ’ONSSA — | - ONSSA: _
Toutes e Division de la Santé Animale

¢ Division de Contrdle des Produits Végétaux et d’Origine Végétale
¢ Division de la Pharmacie et des Intrants Vétérinaires
L]

- Offices Régionaux de Mise en Valeur Laboratoires Régionaux ~d’Analyses et de Recherches

Agricole : Tous vétérinaires : Tous
- Ministére de ’Intérieur
- Services Vétérinaires Provinciaux : e Direction Générale des Collectivités Locales
Tous *  Direction de Coordination des Affaires Economique

- Ministére de la Santé

; s : ¢ Direction d’Epidémiologie et de Lutte contre les Maladies

- Service Vétérinaire des villes de : - Ministére du Commerce, de PIndustrie et des Nouvelles
Rabat et Kenitra Technologies
o Direction du Commerce Intérieur

- Ministére du Tourisme et de I’ Artisanat
¢ Direction des entreprises et activités touristiques

- Fédération Interprofessionnelle du Secteur Avicole

- Fédération Interprofessionnelle des Viandes Rouges
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1. Introduction

Dans la plupart des cas d’intoxications alimentaires enregistrées, les produits animaux et d’origine
animale sont responsables de plus de 80% des cas. En effet, ces produits constituent un bon milieu de
culture pour la plus part des microorganismes dont les pathogénes.

Les viandes blanches préparées dans des conditions ne répondant pas aux normes requises et
approvisionnant les lieux de restauration collective constituent un risque majeur et certain pour la
santé du consommateur.

La note de service n°5300 bis précitée stipule que «les lieux de restauration collective doivent
s’approvisionner en viandes blanches préparées dans des abattoirs autorisés par les services
vétérinairesy.

2. Objectifs de la campagne :

L objectif de cette campagne est de sensibiliser les responsables des lieux de restauration collective a
caractére commercial sur la nécessité de respecter les exigences sanitaires et hygiéniques pour
s’approvisionner en viandes blanches contrélées et de procéder a I’inspection de ces lieux de
restauration pour vérifier les conditions dans lesquelles les produits sont entreposés, manipulés et
préparés.

3. Services concernés :

Tous les services vétérinaires de ’'ONSSA (Services Vétérinaires Provinciaux, Bureaux de Santé
Animale des Offices Régionaux de Mise en Valeur Agricole, Services Vétérinaires des villes de
Rabat et Kenitra).

4. Lieux concernés :
Tous les lieux de restauration collective a caractére commercial (rotisseries, restaurants, hotels,
snack, ...).

S. Période :
La durée d’exécution de cette campagne est d’un mois a compter du 15 mars 2010
6. Consistance :

Les services vétérinaires sont tenus d’aviser les autorités locales de I’organisation de cette campagne
de contrdle et de sensibilisation.

Les services vétérinaires sont appelés a se rapprocher des autorités locales concernées pour établir un
programme de sensibilisation de masse pour les professionnels de la restauration collective (au
niveau des autorités provinciales et locales, des chambres de commerce, des associations des
restaurateurs, etc.).

Une fois la sensibilisation de masse réalisée, le service vétérinaire programmera des tournées
d’inspection et de contrdle auprés des lieux de restauration collective a caractére commercial
conformément au programme établi et communiqué a ’autorité locale en vue de :

- Controler les conditions d’approvisionnement en viandes blanches. A cet effet, il y a lieu de
vérifier la tragabilité pour s’assurer de ’origine de ces viandes.
- Veérifier les conditions dans lesquelles ces produits sont entreposés, manipulés et préparés.
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